
–  половина порции блюда–  полная порция блюда

Газапхули 
Салат из свежих овощей с зеленью: помидоры, огурец, 
красный лук, кинза, базилик, петрушка. Заправка из оливко-
вого масла, сметаны или майонеза на выбор

125 г 310р

250 г 490р

530р180 гСамепфо
Листья салата, виноград, грецкий орех под медово-горчичной 
заправкой, с имеретинский сыром, запеченным в тонком тесте фило

250 гМетехи
Теплый салат из обжаренного баклажана со свежими 
томатами, творожным сыром, укропом и кинзой, 
под медово-горчичной заправкой и кунжутным маслом

690р

Горячие блюда

210 гТавадури с креветкой
Цезарь по-грузински с креветкой на гриле, листьями 
салата, помидорами черри и фирменным соусом Тавадури

890р

175 гКревети авокадос соусит
Креветки приготовленные на мангале, подаются на нежной
пасте из аводкадо с миксом салата

860р

Салат с ростбифом
Запечённая нежная говядина, листья салата, помидоры 
черри, редис, красный лук, подается с чипсами 
и заправляется майонезом со специями

220 г 630р

Салаты

Тавадури
Цезарь по-грузински. Теплые кусочки курицы, 
запеченной на мангале, с салатными листьями, 
помидорами черри и соусом из копченого сыра Чечил

235 г 660р

Газапхули с грецким орехом
Cалат из свежих овощей: помидоры, огурцы, красный лук, 
кинза, базилик, грецкий орех с заправкой из винного уксуса 125 г 300р

250 г 500р

Гуда Хачоти 
Салат из трех сортов помидоров: желтый, черный и черри, с красным 
луком, свежим тархуном, сырными мешочками с начинкой из творога 
и соуса песто из тархуна. Заправляется оливковым маслом

250 г 660р

220 гТбилисури
Белая фасоль, болгарский перец, помидоры черри, 
кусочки отварной телятины, красный базилик, кинза, 
крымский лук, острый перец, чеснок, оливковое масло, уксус 
и грецким орехом

660р

110 г 360р

Холодные закуски

250 гКахури
Теплый салат из обжаренного во фритюре баклажана
со свежим помидором, сладким перцем, шампиньонами, 
свежим луком и кинзой, заправлен крем-бальзамиком

590р

Катмис салата
Салат с грудкой цыплёнка, красным редисом, 
зеленым луком, свежим огурцом и укропом, 
заправкой из грецкого ореха и домашнего майонеза

110 г 290р

210 г 490р

Катмис Джигари
Теплый салат с обжаренной куриной печенью, 
кедровыми орешками, репчатым луком, листьями 
салата и помидорами черри

125 г 350р

250 г 610р

210 гМцванили 
Салат из зелени: укроп, кинза, петрушка с домашним 
Имеритинским сыром, помидорами и огурцами, заправленный соусом Бахча

530р

Гальский
Салат из свежих овощей, куриного филе, отварного 
молодого картофеля, куриного яйца, заправленный 
домашним майонезом

125 г 300р

250 г 530р

Салат Фортохлит  
Листья салата со слабосоленой семгой, свежими огурцами, 
помидорами черри и дольками апельсина с гранатово-
ореховым соусом и домашним майонезом

240 г 860р

240 гСалат Арагви
Листья салата, кусочки обжаренного лосося, крымский 
лук, свежие помидоры, соус из апельсинового сока, 
зернистой горчицы и душистого перца

830р

120 г 460р

Салат по-зугдидски
Листья салата с кусочками индейки, обжаренной  на 
мангале, вялеными томатами, сельдереем и свежими 
огурцами. Заправляется соусом из зернистой 
горчицы, хрена и майонеза

110 г 370р

215 г 730р

230 гСалат Чечили
Салат с кусочками курицы, запеченными на мангале, 
с маринованными огурчиками, яйцом, сыром Чечил 
и гренками. Заправлен домашним майонезом

610р

115 г 350р

170 гТцители
Салат из отварной телятины со свеклой, с копченным сыром 
Чечил и зеленью, заправлен майонезом

420р

Аджапсандал 
Традиционное овощное рагу из тушеных баклажанов, томатов
и болгарского перца, приправленное пряной зеленью и репчатым луком

560р200 г

Цицака Нигвзид 
Ломтики запечённого на мангале сладкого перца с начинкой 
из грецкого ореха и слегка обжаренных овощей

490р180 г

Бэври
Ассорти из закусок: Цицака Нигвзид, Хачо, Нигвизиани,
Пхали ассорти

690р350 г

Хорцис
Мясное ассорти из куриного рулета, говяжьего языка, 
буженины и ростбифа 

990р250 г

490рКабаки крем-квелит
Рулетики из кабачка с творожной начинкой

220 г

Хачо
Рулетики из баклажана с творожной начинкой. 
Подается с соусом из свежих томатов, кинзы и мяты

530р250 г

Сациви
Филе индейки в соусе из грецких орехов с грузинскими 
специями и травами

660р250 г

Мжаве
Ассорти из домашних солений: малосольные помидоры, 
острые огурчики, соленая капуста, перец, стрелки чеснока 

690р480 г

Нигвзиани 
Рулетики из баклажана с ореховой начинкой

490р150 г

Квели Ассорти 
Ассорти из домашних грузинских сыров: Сулугуни,
копченый Сулугуни, Имеритинский, Чечил, Чечил молочный

960р260 г

Бостнеули Мцванили 
Тарелка сезонных овощей и зелени

590р325 г

Тевзис Ассорти
Ассорти из малосоленой семги и морского окуня

990р200 г

Пхали
Ассорти биточков из шпината, капусты со свеклой
и стручковой  фасоли, приправленные грецким орехом
и грузинскими специями.

460р150 г

830рОрагули крем-квелит
Нежные рулетики из кабачка с малосоленой семгой
и пикантной творожной начинкой

170 г

Соко салат  
Куриное филе с маринованными шампиньонами, запеченным 
болгарским перцем и обжаренным репчатым луком, с заправкой 
из домашнего майонеза и грузинских специй

210 г 530р

225 гАцецили
Салат из запечённого баклажана, куриного филе, 
сладкого перца и зерен граната, с заправкой из грецкого ореха, 
грузинской аджики и специй

630р

Чкмерули
Запеченный цыпленок со сметанно-чесночным или сливочно-
чесночным соусом на выбор 

400 г 890р

Чахохбили
Кусочки цыпленка, томленые в густом соусе из 
томатов, чеснока и пряностей

300 г 560р

Буглама
Рыбное рагу из семги и морского окуня с томатами, 
сладким цветным перцем, маслинами, оливками, кинзой, 
петрушкой и лимоном

300 г 890р

Цыпленок Тапака
Целый или половина цыпленка 
(уточняйте пожалуйста у официанта), 
маринованный в грузинских травах и специях, 
обжаренный на сковороде гриль. Подается с томатным 
соусом Сацебели

300 г 830р

Оджахури со свининой
Запеченная на мангале свинина, на выбор,
обжаренная с картофелем, репчатым луком и томатами

385 г 760р

Оджахури с говядиной
Запеченная на мангале говядина, на выбор,
обжаренная с картофелем, репчатым луком и томатами

385 г 860р

Катами Нагебит
Филе цыпленка, тушеное в сливках с вешенками, томатами, 
луком и аджикой. Подается с нежным картофельным пюре 
и малосольными огурчиками

830р350 г

Тевзис
Рыбные биточки – фарш из семги, окуня с добавлением 
моркови, лука, укропа. Подается с рисом и соусом Тар-Тар

730р310 г

Грузинское Жаркое
Обжаренная молодая телятина с картофелем, с добавлением зеленого 
горошка, болгарского перца, лука, томатов, аджики, сванской смеси. 
Подается на домашней лепешке и с малосольными огурцами

860р300 г

Чкмерули с креветкой
Обжаренные креветки с специями в сливочно-чесночном 
соусе, подаются на кеце. Посыпается сыром пармезан 

960р250 г

Чашушули
Тушеная телятина с овощами: сладким цветным 
перцем, томатами, перцем чили, петрушкой, кинзой 
и чесноком

125 г 460р

250 г 830р

Хорци Сокоти
Кусочки говядины, запеченные с грибами, сладким 
перцем и томатами 490р150 г

930р300 г

Пикантури
Говяжий язык, запеченный с картофелем, грибами, 
имеритинским сыром и грузинскими специями 430р125 г

830р250 г

560рБебос Котлетеби
Домашние сочные котлеты из фарша телятины и свинины,
с овощами и зеленью: лук, морковь, картофель, кинза и базилик.
Подается с гарниром на выбор: картофельное пюре 
или картофельное пюре со шпинатом

200 г

Мегрули Харчо
Шашлычки из куриных бедрышек на лепешке с кинзой,  подается с соусом 
из грецкого ореха, пассерованого лука и грузинских овощей

690р200 г

Хбо соусит
Томленая мякоть говядины, слегка обжаренная на 
сливочном масле, подается с хрустящей картофельной
соломкой и пряным соусом с добавлением ежевики

930р220 г

Тапамцвари
Двойной шницель рубленый из говядины и свинины, с прослойкой сыра 
Сулугуни запеченный с болгарским перцем, помидором и добавлением 
грузинских специй в глиняной кеце под крышкой из тонкого теста

690р260 г

Цицила сокоти
Сочная котлета из курицы и грибов, с зеленью, 
кинзой и овощами, запеченная с сыром

560р220 г

Орагули Фольгаши
Филе семги запеченое в фольге под овощами: сладким перцем, 
томатами, крымским луком, лимоном. Подается со сливовым 
соусом Ткемали

230 г 1300р

Чанахи 
Кусочки баранины с картофелем и овощами,
тушеные в глиняном горшочке

320 г 630р

Мцарэ Картули 
Солянка по-грузински. Кусочки говядины, тушеные с томатами, 
репчатым луком, перцем чили, чесноком, аджикой, сванской 
смесью и зеленью

790р300 г

Горячие закуски

730рКама Соко
Шляпки шампиньонов с фаршем из телятины,
запеченные с сыром

200 г

Долма телятина со свининой
Рубленное мясо телятины со свининой в 
виноградных листьях. 
Подается с кефирно-чесночным соусом Мацони. 

360р125 г

660р250 г

Долма с бараниной
Рубленное мясо баранина в виноградных листьях. 
Подается 
с кефирно-чесночным соусом Мацони. 

430р125 г

790р250 г630рКреветка киви соусит
Шарики из рубленой креветки в пюре картофеля с добавлением
сыра сулугуни в панировке обжаренные во фритюре

240 г

Эна Шемцвари
Говяжий язык, маринованный в грузинской аджике 
и обжаренный на мангале

200 г 930р Лобио Харкалия
Красная фасоль, тушеная с луком, зеленью, перцем 
чили и специями. Подается с малосоленым огурчиком 
и мини лавашом

170 г 380р

340 г 690р

Катами клиавит
Салат с куриным филе, отварным яйцом, черносливом,
грецким орехом и сыром Сулугуни, заправлен сметанным соусом

200 г 560р

760рСвиные ребра 
с картофельными дольками
Подаются с пикантным маринованным луком и перцем

280 г

460рДатенили Булгарули
Запеченный фаршированный болгарский перец 
творожно-ореховой начинкой на лепешке

150 гNEW

830рСоко креветит
Шляпки шампиньонов запеченные с креветкой, сливками и сыром

220 г

NEW

Теплый салат с языком
Салат по домашнему с говяжьим языком и отварным 
картофелем обжаренным на сливочном масле, 
помидорами черри, малосольными огурцами, кинзой, 
петрушкой и укропом, заправлен оливковым маслом 
с добавлением соевого соуса и бальзамического уксуса

200 г 560р

NEW

Бургери
Бургер по грузински в закрытой булке из дрожжевого 
теста с начинкой из котлеты из фарша телятины
со свининой, карнишонов, помидоров, лука, 
сыра с добавлением соуса из майонеза с красной аджикой

760р350 г

Котлета по Тбилисски
Котлета из куриного фарша в сухарях с начинкой из грибов 
вешенок с луком, кинзой, тархуном, обжаренные на сливочном 
масле. Запекается под сыром, подается с картофельным пюре.

690р200 г

Котлеты из индейки
Сочные котлеты из индейки, подаются на 
картофельном пюре с сыром Сулугуни на лаваше

490р310 гШемцвари Сулугуни
Салат из обжаренного в сухарях сыра Сулугуни на
подушке из листьев салата, помидоров черри и авакадо, 
заправленный соусом из манго с дижонской горчицей, 
медом и соком лимона

240 г 690р

Купаты со свининой и телятиной 240 г 760р



данное предложение не является меню–  половина порции блюда–  полная порция блюда — веганское блюдо100 г 110рЛаваш

соусы 

Мацони
Кефирный соус с чесноком или без чеснока (на выбор)

40 г 100р

Наршараб
Гранатовый соус

40 г 130р

Ткемали
Соус из слив Ткемали

40 г 130р

Сацебели
Томатный соус с чесноком и грузинскими приправами

40 г 100р

110рМцаре 
Острый томатный соус с кусочками овощей

40 г

150рклюквенный 
Молотая клюква с добавлением розмарина и перца

40 г

100рТар-тар
Домашний майонез, огурец свежий и маринованный

40 г

Кутабы Подаются с кефирно-
чесночным соусом Мацони

Супы

Харчо
Острый пряный суп с говядиной, грузинскими 
специями, рисом, зеленью и соусом Ткемали 330р185 г

560р365 г

690рХашлама
Наваристый мясной бульон с телятиной, зеленым 
луком, кинзой, чили перцем и чесноком

420 г

Бозбаш
Наваристый, чуть острый суп с фрикадельками 
из баранины и риса, томатами, грузинскими специями, 
пряностями и кинзой

690р400 г

Цыцыла 
Куриный суп с домашней лапшой 
и перепелиным яйцом 240р160 г

390р310 г

Сливочный
крем-суп
из шампиньонов 380р150 г

660р300 г

Гарниры

Рис отварной с маслом 150 г 260р

Молодой картофель 
Молодой картофель обжаренный на растительном масле

180 г 330р

Овощи гриль
Цуккини, перец болгарский, баклажан, томаты

180 г 530р

Отварной картофель с укропом 180 г 290р

Картофельное пюре 200 г 290р

Картофельное пюре со шпинатом 200 г 330р

Десерты

Квезели с яблоком 380 г 560р
Сладкий грузинский  пирог из сдобного теста
с яблоком, карамелью и корицей

Квезели с вишней 370 г 630р
Сладкий грузинский пирог из сдобного теста с вишней

Хачапури

730рПо-аджарски
Лодочка из сдобного теста с сыром Сулугуни и яйцом

380 г

840рПо-мегрельски
Домашний пирог из сдобного теста 
с двумя слоями сыра Сулугуни

450 г

630рКубдари
Домашний пирог с телятиной

420 г

590рПеновани 
Хачапури из слоеного теста с сыром

240 г

530рКартофилит 
Домашний пирог с картофелем и сыром Сулугуни

430 г

690рИспанахит 
Домашний хачапури со шпинатом и сыром Сулугуни

460 г

Аджапсандал 860р450 г
Домашний пирог с сыром и тушеными овощами
(баклажан, сладкий перец, томаты, лук, чеснок)

Сокоти  560р380 г
Домашний пирог из сдобного теста с картофелем, 
грибами и сыром. Подается с кефирным соусом Мацони  

Квели с квели 460 г 860р
Самый сырный грузинский пирог! 
По-мегрельски с двойным количеством сыра

Ормаги 720 г 1400р
Двойной хачапури по-аджарски

Кубдари с курицей 420 г 590р
Домашний пирог с начинкой из филе бедра курицы

По-аджарски мини 180 г 430р
Маленький пирог с Сулугуни и перепелиным яйцом

Хачапури на шампуре 190 г 430р
Готовится на мангале с сыром Сулугуни

Мацони Мцванилит
Питьевой мацони с зеленым луком, кинзой, укропом,
петрушкой и свежим огурцом

330р370 г

Хинкали

Домашние медовые коржи с заварным кремом
430рМедовик 100 г

Тарелка сезонных фруктов 730р600 г

Классический десерт: тонкие слоеные коржи и заварной крем
460рНаполеон 120 г

Шоколадно-медовый бисквит со сметанным кремом 
400рЗгапари 90 г

350рМуравейник 100 г
Классический десерт из песочного теста 
и вареного сгущеного молока

630рКидобани 160 г
Шоколадный фондан с шариком ванильного мороженого

460рМороженое 
С домашним вареньем

150 г

410рМаракуйя Нушит 110 г
Мусовый сливочный десерт Манго-Маракуйя

390рЧитыс Рдзе (птичье молоко) 110 г
Нежнейшее сливочное суфле с ванильным
бисквитом, политый шоколадной глазурью

360рНукбари 115 г
Торт из коржей безе с кофейным кремом и грецкими орехами

170рКалата с малиной 65 г
Корзинка из песочного теста с домашним джемом малины 
и заварным кремом

610рТорт от тетушки Марико 180 г
Авторский десерт от нашего шеф-повара. Шоколадный
бисквит с творожно-сливочным кремом и вишней, украшен
малиновым соусом и белым шоколадом

500рМорковный торт Стафило 150 г

Морковный торт с кусочками ананаса, грецким орехом, изюмом, 
корицей, сливочно-творожным кремом и миндальной крошкой

Кремиани Квезели 150 г 290р
Грузинский пончик из сдобного теста с заварным кремом

Млашэ 120 г 410р
Творожный мусс на бисквитной подушке покрытый
соленой карамелью с миндальными лепестками 

Фисташковый торт
Бисквитный торт с добавлением фисташек, муссами 
из молочного и белого шоколада, фисташковой пасты 

130 г 660р

Шарики домашнего сливочного мороженого 
с хрустящим безе

460рЦиви 120 г

Знаменитый десерт с печеньем савоярди 
и сыром маскарпоне с добавлением фисташковой пасты
 

560рФиста Тирамису 200 г

мягкий десерт из творожного сыра со сливками 
с соусом на ваш выбор: карамель, малина, манго, шоколад 

530рГрузинский Чизкейк 130 г

Творожный мусс с начинкой из теста катаифи 
и фисташковой пастой, политый шоколадом

630р«Дубайский» десерт 150 г

Квари
Домашние вареники с начинкой из сыра Сулугуни

150 г 390р

120рС телятиной 
и свининой 

90 г1шт

150рС бараниной 90 г1шт

160рС бараниной 
и тархуном

90 г1шт

120рС курицей 90 г1шт

120рС телятиной 
со специями  без зелени   

90 г1шт

150рС креветкой 
и свининой

90 г1шт

150рС креветкой 
и курицей

90 г1шт

180р110 г1штХинкали с вишней

+10ржаренные во фритюре

120р90 гС грибами

30 г +30рСметана к хинкали

230рс креветкой 
в сливочном соусе

90 г1шт

1шт

1шт

Блюда
на мангале

Люля-кебаб из птицы 660р180 г

Люля-кебаб из телятины 690р180 г

Люля-кебаб из баранины 730р180 г

790рШашлык из свинины 200 г

890рШашлык из говядины 180 г

890рШашлык из индейки 200 г

890рШашлык из баранины 180 г

1300рКаре ягненка 250 г

730рШашлык из куриного бедра 200 г

Шаурма с люля кебабом 440 г 590р

Шаурма с курицей 440 г 560р

960рШашлык из  
креветки на углях

140 г

Подается с кабачком гриль и соусом тар-тар

690рЛюля-кебаб из курицы 
с сыром Сулугуни

240 г

690рКебаби сванурад 190 г
Нежная люля из фарша телятины со свининой
с добавлением грузинской аджики, лука, кинзы,
специй и куриного яйца. Подается с лавашом
и соусом средней остроты 

Стейк из семги 250 г 1460р

690рКотлета на мангале 230 г
Котлета из фарша говядины с овощами
и начинкой из сыра  

С зеленью 80 г 260р

С помидором и сыром 115 г 310р

С бараниной 95 г 310р

С курицей 95 г 290р

С говядиной 95 г 310р

С грибами и шпинатом 100 г 290р

+10ржаренные во фритюре

+20рс креветкой, жаренные во фритюре

С креветкой и курицей 110 г 290р

С креветкой и свининой 110 г 290р

Квезели с сыром и грибами 350 г 630р
Пирог из слоеного теста с начинкой
из шампиньонов с сыром

Купаты со свининой
и телятиной
Домашние колбаски из рубленного мяса 
с грузинскими специями. Подается с маринованным луком

240 г 760р

Тапазе 300 г 690р
Настоящий домашний рецепт знаменитого хачапури
на сковороде с сыром и кинзой, подается с салатом
из рукколы и помидором 

Окрошка на Мацони 460р300 г
Холодный летний суп на мацони с говяжьим языком, 
огурцом, яичным белком, картофелеи и редисом. 
Заправка из горчицы, хрена зелени и яичного желтка  

Теплый десерт, яблочный пирог из слоеного теста 
с начинкой из яблок, корицы и грецкого ореха, 
подается с шариком шоколадного мороженого

460рХвеула Вашлит 150 г

NEW

NEW

NEW


